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Seconde Professionnelle Horaire
Enseignement Général :
- Francais / Histoire-géographie 45h
- Langue Vivante (Anglais) 2h
- Maths/Sciences Physiques 45h
- Education Esthétique 1h
- Education Physique et Sportive 2h
- Sciences et techniques industrielles 14 h
- Economie gestion lh
- Projet pluridisciplinaire & caractére 1h
professionnel
-Hygiéne Prévention Secourisme 1h
Premiére Horaire
Enseignement Général :
- Francais / Histoire-géographie 45h
- Langue Vivante (Anglais) 2h
- Maths/Sciences Physiques 4h
- Education Esthétique 1h
- Education Physique et Sportive 2h
- Sciences et techniques industrielles 13.5h
- Economie gestion lh
- Projet pluridisciplinaire & caractere 1h
professionnel
-Hygiéne Prévention Secourisme 1h
Terminale Professionnelle Horaire
Enseignement Général :
- Francais / Histoire-géographie 45h
- Langue Vivante (Anglais) 2h
- Maths/Sciences Physiques 4h
- Education Esthétique lh
- Education Physique et Sportive 2h
- Sciences et techniques industrielles 13.5h
- Economie gestion 1h
- Projet pluridisciplinaire a caractere 1h
professionnel ih

-Hygiene Prévention Secourisme
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RECRUTEMENT

Eléves issus de :

3*Mgénérale ou technologique
2nde générale ou technologique
Profil de I'éléve :

Sens de l'analyse et de la méthode
Niveau correct en mathématiques et
en sciences

Contre indications médicales :
Daltonisme, asthme, épilepsie, eczéma

CONTENU DE LA FORMATION

L’enseignement général est
industriels.
L’enseignement technique et professionnel concerne différents
domaines industriels comme par exemple:

d’études:

- lindustrie pharmaceutique
- l'industrie des cosmétiques

- 'industrie agro-alimentaire BTSA Industries agro-alimentaires spécialité indastdes viandes
BEEEERTE BTSA Industries agro-alimentaires spécialité indastlaitieres

CS Production, transformation et commercialisaties produits fermiers

Effectifs
15 places

MATERIELS

Matériels d’analyses
Pilotes (Maquettes d’'usines)
Matériels mécaniques

Matériels électriques

POURSUITE D’ETUDE

commun aux BAC PRO Les éléves issus de ce BAC peuvent avoir une poursuite

BTS qualité dans les industries alimentaires ebiesndustries
BTSA Analyses agricoles biologiques et biotechnizjogs

BTSA Industries agro-alimentaires spécialité indastalimentaires

CS Technicien spécialisé en transformation laitiere

Objectifs :

CS Transformation des produits carnés.

Le titulaire de ce BAC PRO commande et coordonne les
opérations de production sur des installations automatisées. |l
surveille la fabrication des produits.

Ces activités s’exercent a partir de procédures établigasnst

le respect des régles d’hygiéne, de sécurité et de redpect
I'environnement. En tant qu'acteur de la production, il porte
une attention permanente aux aspects de la qualité.

DEBOUCHES

Conducteur (trice) de ligne de production automatisée d:

les

Industries pharmaceutiques
Industries de cosmétiques
Industries de chimie fine
Industries agro-alimentaires







